Eingebettet auf unserer Dachterrasse haben wir den Raum in ein Winterparadies verwandelt,
in dem Sie es sich in unseren charmanten Kuppeln gemiitlich machen kénnen, umgeben von
funkelnden Lichtern in der Ferne und festlich geschmiickten Palmen darunter. Geschiitzt vor
den Elementen bietet jede Kuppel Platz fiir maximal acht Giste. Reservierung erforderlich.

Santa Baby

Schlehengin, Nelken, Honig, Beeren, rosa Prosecco

Auswahl an handwerklich hergestellten Brot
Johannisbrot, Sauerteigbrot, pikante Butter

Gebratener Knollenselleriesuppe (VG)
Apfel, Salbeidl, geréstete Mandeln, Triiffelsl

Ente und Pistazienterrine

Feigenchutney, eingelegte Zwicbeln, Brunnenkresse, Brioche-Kekse

Gepokelter Lachs mit Roter Bete
in Gin gepokelter Lachs, Meerrettich, Gurken

Gebratene Putenroulade

Backkartoffeln in Entenschmalz, mit Honig glasierte Pastinaken, Rosenkohl, Wiirstchen im
Schlafrock, Preiselbeersauce, hausgemachte Bratensauce

Gegrillter Kabeljau
Fischbiskuit, Kartoffelpiiree, Buttergemiise

Rinderfilet Wellington (Zzgl. €5)

Backkartoffeln in Entenschmalz, zarter Stiel-Brokkoli, Spargel, Rotweinbratensauce

Gebratene Gansekeule
Geschmorter Rotkohl mit Apfel und Speck, Kartoffelpiiree, Preiselbeer-Rotweinbratensauce

Kiirbis und Austernpilzbraten (vG)

Bratkartoffeln, Rosenkohl, glasierte Pastinaken mit Ahornsirup, Preiselbeersauce, veganer Jus

Festliche Dessertauswahl

Apfel-Brombeer-Streuselkuchen, Zitronen-Baiser-Torte, Zartbitter-Orangen-Torte, Auswahl an

spanischem Turron (Nougat)

Vegane Option: Pochierte Birne (VG)

in Glithwein pochiert

Weihnachtskuppel-Ment

€70 pP



Genieflen Sie ein vorzeitiges Weihnachtsfest in unseren Kuppeln (1 Stunde
30 Minuten) mit unserem 2-Génge-Menii fiir Kinder und Erwachsene, das
am 14., 20., 21. und 22. um 17 Uhr angeboten wird.

WILLKOMMENSGRUSS
Weihnachts-EIf Fiz

Himbeere, Limette, Sprite

HAUPTGANG

Mini-Putenbratenroulade-Dinner
Backkartoffeln in Entenschmalz, mit Honig glasierte Pasti-

naken, Rosenkohl, Wiirstchen im

Schlafrock, Preiselbeersauce, hausgemachte Bratensauce

Mini-Gemiisebraten (VG)
Backkartoffeln, Rosenkohl, mit Honig glasicrtc Pastinaken,

Preiselbeersauce, vegane Jus

NACHTISCH
Schokoladen-Weihnachtseisbecher

Kindermenu

€20 pP

WILLKOMMENSGRUSS
Santa Baby

Schlehengin, Nelken, Honig, Beeren, rosa Prosecco

HAUPTGANG

Gebratene Putenroulade
Backkartoffeln in Entenschmalz, mit Honig glasierte Pasti-

naken, Rosenkohl, Wiirstchen im

Schlafrock, Preiselbeersauce, hausgemachte Bratensauce

Kiirbis und Austernpilzbraten (vG)
Backkartoffeln, Rosenkohl, mit Honig glasierte Pastinaken,

Preiselbeersauce, vegane Jus

NACHTISCH

Festliche Dessertauswahl

Menu fiir Erwachsene

€40 pP




