Feiern Sie die Saison mit unserem speziell zusammengestellten Weihnachtsmenii. Ob es
sich um ein Wiedersehen mit Freunden oder eine Mitarbeiterfeier zum Jahresende handelt.
GenieBen Sie ein festliches Essen mit einer késtlichen Auswahl an saisonalen Gerichten,
die Ihr Treffen unvergesslich machen.

Gebratener Knollenselleriesuppe (VG)
Apfel, Salbeiél, geréstete Mandeln, Triffel ]

Ente und Pistazienterrine
Feigenchutney, eingelegte Zwiebeln, Brunnenkresse, Brioche-Kekse

Gepokelter Lachs mit Roter Bete
In Gin gepokelter Lachs, Meerrettich, Guren

Gebratene Putenroulade
Backkartoffeln in Entenschmalz, mit Honig glasierte Pastinaken, Rosenkohl, Wiirstchen im

Schlafrock, Preiselbeersauce, hausgemachte Bratensauce

Gegrillter Kabeljau
Fischbiskuit, Kartoffelpiiree, Buttergemiise

RinderfiletWellington (zzgl. €5)

Backkartoffeln in Entenschmalz, zarter Stiel-Brokkoli, Spargel, Rotweinbratensauce

Gebratene Gansekeule
Geschmorter Rotkohl mit Apfel und Speck, Kartoffelpiiree, Preiselbeer-Rotweinbratensauce

Kiirbis und Austernpilzbraten (VG)
Backkartoffeln, Rosenkohl, mit Honig glasierte Pastinaken, Preiselbeersauce, vegane Jus

Festliche Dessertauswahl
Apfel-Brombeer-Streuselkuchen, Zitronen-Baiser-Torte, Zartbitter-Orangen-Torte, Auswahl an

spanischem Turron (Nougat)

Vegane Option: in Glithwein Pochierte Birne (VG)

- zusatzlich Freibier, Wein, alkoholfreie Getrianke (2 Stunden) fiir €20 pP

GRUPPENMENU

€48 pP

E-Mail an info@originpalmanova.com fiir Verfiigbarkeiten




