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YOUR PERFECT EVENT 
IS  OUR PASS ION
Origin Palmanova Rooftop is the destination venue for 
unique and unforgettable occasions in Palmanova. We 
offer innovative food and drink packages, along with 
award-winning service and a stylish yet comfortable 
ambience - combining modern urban architecture with 
a large dose of  natural elements to create spaces to be 
enjoyed and experiences to be savoured.
Let our experienced events team plan, tailor, and host 
your ideal celebration. We are passionate about making 
your experience a memorable one. From the moment you 
arrive, you will be looked after by an attentive and pro-
fessional team who will ensure your event runs smoothly 
as planned.
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APAS IONADOS  POR OF-
RECERTE  UN EVENTO 
ÚNICO E  INOLV IDABLE
Origin Palmanova Rooftop es el lugar de referencia en 
Palmanova para celebrar ocasiones únicas e inolvidables. 
Ofrecemos distintos e innovadores paquetes de comida y 
bebida, junto con un servicio profesional y ambiente ele-
gante a disfrutar en un entorno natural, relajado e idílico 
con vistas al mar.
Nuestro equipo de eventos planificará, personalizará y 
organizará tu celebración ideal. Nuestra meta es exceder 
todas las expectativas y hacer de tu evento una experi-
encia memorable. El equipo se asegurará de que tu día se 
desenvuelva con facilidad y elegancia.
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ABOUT OUR VENUE
Just 25km from Palma Airport and a short 20-minute drive 
from the city, Origin Palmanova Rooftop Terrace feels worlds 
away.  Perched above the heart of  Calvià, surrounded by palm 
trees, sea air, and some of  Mallorca’s most loved resorts, it’s a 
space designed for connection, celebration, and unforgettable 
moments. 
 
Our expansive rooftop unfolds across three beautiful terraces 
-  each with its own character, mood, and view. From intimate 
gatherings to full-scale private events, every corner of  Origin 
can be shaped to fit your moment perfectly. 
 
Over the years, we’ve hosted countless stories brought to life 
-  pre- and post-wedding celebrations, engagement dinners, 
intimate blessings, milestone birthdays, outdoor cinema 
nights, and private corporate dining events. Each one has been 
completely unique -  but all have shared the same Origin spirit: 
effortless, joyful, and beautifully personal. 
 
Whether you’re imagining a lively pre-wedding party filled 
with music, laughter, and champagne, 
or a relaxed brunch with shared plates and a casual bar for 
your guests — our answer is yes. 
We’ll bring your vision to life with style, warmth, and 
complete flexibility. 
 
We also collaborate with a trusted network of  wedding 
planners, tour coordinators, and event partners to make sure 
every detail flows seamlessly — from the first toast to the final 
dance. 
 
For enquiries, visit our Contact page or reach our events team 
directly: events@originpalmanova.com
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MAIN TERRACE
Located between the Oasis Patio and Kalodromo Ter-
race, our Main Terrace is at the heart of  the venue — 
a true hidden gem that effortlessly blends the best of  
Balinese and Mediterranean aesthetics.

Featuring a full bar serving innovative cocktails and 
a wrap-around deck, it offers an oasis of  tranquillity 
with breathtaking views of  the bay and the majestic 
mountains beyond.

The terrace provides the perfect canvas for grand-
scale special occasions, where guests can bask in natu-
ral beauty and enjoy the luxury of  this unique setting.

Capacity:
Standing: 155 max
Seated Dinner: 100 max

Includes:
◊	 Front-line sea view terrace
◊	 Bar
◊	 Sound System
◊	 Exclusive Entrance
◊	 Exclusive Toilets

ABOUT OUR VENUE  | ORIGIN PALMANOVA EVENTS 2026 | BACK TO CONTENTS



KALODROMO TERRACE
With front-line views, Kalodromo Terrace offers un-
obstructed vistas of  the turquoise Spanish waters and 
Mediterranean pine- covered hills. This is our sec-
ond-largest terrace and is ideal for groups of  30 to 
90 people.

This exclusive terrace boasts both open-air and cov-
ered areas, a dedicated entrance, sound system, private 
bar, and is just a short bridge away from the main ter-
race. Kalodromo is sophisticated yet casual, and one 
of  the most sought-after private spaces in the south-
west of  Mallorca.

Our Kalodromo Terrace allows the use of  a Spotify 
playlist to make your event even more special. We also 
have a list of  approved musicians whom you’re wel-
come to contact for a live performance.

Capacity:
Standing: 100 max
Seated Dinner: 50 max

Includes:
◊	 Front-line sea view terrace
◊	 Bar
◊	 Sound System
◊	 Exclusive Entrance
◊	 Exclusive Toilets
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OAS IS  PAT IO
Perched above the hustle and bustle of  the beach-front 
this private area is your own hidden oasis and features 
shaded natural roofing, hanging plants and a true 
open space conceptshowcasing the beautiful views of  
the Med.

Perfect for a more intimate setting of  groups of  up 
to 40, our Oasis Patio is great for smaller groups who 
still wish for exclusivity of  an area but still features 
sea views and the lush surroundings for which Origin 
Palmanova is known.

Capacity:
Standing: 40 max
Seated Dinner: 36 max

Includes:
◊	 Stunning Sea Views
◊	 Semi-private area
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At Origin Palmanova, we promise to make your 
event exceptional.   Explore our menus,  add 
thoughtful experiences for your group, and let each 
moment naturally build towards the celebration 
you’ve imagined. Our wedding packages are 
designed to give you peace of  mind - you enjoy 
every moment, and we take care of  everything else. 

To make your celebration even more unique, we offer 
a range of  optional upgrades to customise your venue: 
personalised ceremony décor, floral styling, live musi-
cians, celebrants, bespoke menu enhancements, signa-
ture cocktails, premium wine pairings, photography and 
videography recommendations, and curated entertain-
ment to elevate your evening. Every detail can be shaped 
to reflect your style. 

WHY COUPLES CHOOSE ORIGIN

◊	 A stunning private rooftop with Mediterranean 
views and three unique terraces to shape your day.

◊	 Flexible, modern packages with no minimum 
spend — start small, build your dream naturally.

◊	 Effortless planning with a friendly, experienced 
team who say yes to your ideas.

◊	 Beautiful, versatile spaces that suit intimate bless-
ings, relaxed celebrations, or full-scale events.

◊	 Simple, transparent pricing that keeps everything 
clear, comfortable, and stress-free.

◊	 Exceptional food and cocktails, served with Ori-
gin’s signature style.

◊	 Trusted partners and planners to ensure every 
detail flows seamlessly. 

CELEBRANT 
We partner with a trusted group of  celebrants who 
understand how to create ceremonies that feel genu-
ine, personal, and deeply connected to the moment.  
They take the time to learn your story, the laugh-
ter, the turning points, the quiet bits in between and 
bring it to life in a way that feels true to who you are. 
 
Our Celebrants weave your love story into this beau-
tiful backdrop so that your words, your promis-
es, and your connection feel honest and natural.  

Once you’ve chosen your date and ceremony style, we’ll pair 
you with the celebrant whose tone and approach best reflect 
your vision. Someone who can honour your story while let-
ting the Mediterranean setting elevate every moment.

DECOR
To bring your celebration to life, we offer a full range of  décor 
and styling options designed to complement your theme and 
enhance your venue. Our team can provide:

◊	 Elegant signage – welcome signs, ceremony boards, 
directional signage and more.

◊	 Chair décor
◊	 Beautiful table layouts – thoughtfully styled place set-

tings, runners, linens, candles, and centrepieces.
◊	 Florals – from bouquets and buttonholes to ceremony 

arches, table arrangements, and bespoke floral installa-
tions.

MUSIC & ENTERTAINMENT
Music sets the tone and brings your ceremony and celebration 
to life. We work with a curated group of  talented musicians 
who can perform live during your ceremony, cocktail hour, or 
reception.
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Every celebration at Origin is unique, but here’s a look 
at how a typical five-hour rooftop experience flows. This 
helps couples picture the rhythm of  the day and under-
stand how our flexible pricing works in practice. 

EXAMPLE T IMELINE

1 5 : 0 0  –  W E L C O M E  D R I N K

Your guests are greeted on the terrace with a welcome 
drink as they take in the view.

 
1 5 : 3 0  –  C E R E M O N Y

An intimate blessing or symbolic ceremony held on our 
front-line terrace, styled simply or beautifully enhanced 
with optional décor.

1 6 : 0 0  –  P H O T O S  &  C O C K T A I L S

A relaxed moment for photos while guests enjoy light 
drinks, music, and the atmosphere.

 
1 7 : 0 0  –  D I N I N G  E X P E R I E N C E

A seated menu, shared feast, or graz-
ing-style dinner created by the Origin kitchen. 
Served by your dedicated front of  house event team.

1 9 : 0 0  –  F A R E W E L L  O R  S M O O T H  T R A N S I T I O N

Guests are welcome to stay and en-
joy the atmosphere with a cash bar available. 
Should you wish to extend privately, late-bar options can 
be added to your experience. 

Timings can shift earlier or later depending on your 
vision — this is simply a guide.

EXAMPLE PRICING

Transparent, Flexible, and Built Around Your Guest 
Count

The example beside is €4,250 for 25 guests, 
yet no two celebrations are ever the same. 
If  you imagine exchanging vows at sunrise 
or dancing under the stars late into the night, 
our team is here to make it effortless. Let’s design your 
day together. 

◊	 Live music or DJ from €300
◊	 Freeflow Drink Packages from €20 pp per hour
◊	 Ceremony arch & floristry from €250
◊	 Photo & video from €350
◊	 Personal signage, balloon and decor from €80
◊	 Cake & dessert table from €80
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Celebrate the moments surrounding your wedding in 
style at Origin Palmanova Rooftop. Our venue offers 
a relaxed, elegant Mediterranean setting for welcome 
drinks, pre-wedding brunches or Day 2 Celebrations. 
With sweeping views of  Palmanova Bay, you and your 
guests can enjoy every special moment before and after 
your wedding day. 

EXAMPLE PREWEDDING PACK-
AGE

◊	 Welcome Drink
◊	 Small Plates & Buffet Menu

White Tomato & Lemongrass Shot
Our Farm Grown Tomatoes, Served Chilled
Charcuterie Cups
Spanish Meats, Cheeses, Fruits, And Crackers
Watermelon Cubes
Black Olive Dust, Mint Oil
Chicken Satay Skewers
Toasted Peanuts, Coriander & Lime
Tempura Prawns
Avocado, Wakame & Dynamite Mayo
Mallorcan Lamb Croquettes
Rosemary, Yogurt Tahini Dip

◊	 Dedicated Front of  House Team

€39 per guest

DRINK OPTION FLEXABILIT Y 

We make it easy to tailor the bar experience to suit your 
celebration. Whether you’d like to provide drink tokens 
for each guest, offer an open bar, or put a set amount of  
money behind the bar for your group, the choice is yours.
This flexibility allows you to manage your budget while 
ensuring your guests enjoy themselves.

MUSIC & ENTERTAINMENT

Music sets the mood and brings your celebration to 
life. Whether you’d like to provide your own playlist for 
us to play or use our well-known DJ-curated playlists, 
we’ve got you covered. If  you prefer live music, we also 
work with a handpicked selection of  talented musicians 
who can perform during your ceremony, cocktail hour, 
or reception - helping create the perfect vibe for every 
moment. 

PREWEDDING PARTY  | ORIGIN PALMANOVA EVENTS 2026 | BACK TO CONTENTS

PRE &  POST WEDDING PART IES



VALLDEMOSSA MENU - 
SMALL PLATES
Our Valldemossa Menu is a sit-down menu featuring some of  Ori-
gin’s most popular and elegant Small Plates. Served ‘sharing style’, 
making it easy for you to organise your group lunch or dinner as 
there is no need to pre-select specific dishes per guest in advance. 

Sample Menu:

M A I N S ,  S E R V E D  T O  S H A R E
Focaccia Bread & Ali Oli 
Olives, Ali Oli & Olive Oil
Fake Tartare (VG)
Tomato Tartare, Yuca Chips, Caperberries
Palma Gin & Tonic Cured Salmon (GF)
Pickled Cucumber, Horseradish & Yoghurt
Padron Peppers (VG)
Sprinkled With Salt D’es Trenc, And Served With Olive Oil

Chipotle Chicken Wings
Pomegranate, Cilantro & Lime
Tempura Prawns
Dynamite Mayo, Wakame, Avocado
Goats Cheese Mousse
Beets, Radish, Celery, Garden Leaves, Raspberry
Vinaigrette
Fillet Steak
Slicd Spanish Fillet Steak, Pepper Sauce, Crispy Onions

D E S S E R T
Chef  ’s Homemade Selection of  Sharing Desserts

€55 per guest
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SOLLER MENU - CLASS IC  S IT-DOWN 
DINING
A more traditional sit-down menu, featuring some of  Origin’s most popular dishes and 
offering guests a three course dining experience. Choose one starter, main and dessert 
each; a pre-order is required. For 8 - 35 guests.

Sample Menu:

F I R S T  C O U R S E
Chipotle Chicken Wings
Pomegranate, Cilantro & Lime
Palma Gin & Tonic Cured Salmon (GF)
Pickled Cucumber, Horseradish & Yoghurt
Dynamite Prawn Cocktail
Tempura Prawns, Dynamite Mayo, Crisp Salad
Fake Tartare (VG)
Tomato Tartare, Yuca Chips, Caperberries

S E C O N D  C O U R S E
All mains served with shared sides:
Fire-roasted seasonal vegetables | Rosemary potato terrine
Grilled Dukkah Spiced Chicken Breast
Free Range Chicken Breast, Herb Mash, Green Bean Salad, Lemon dressing
Charcoal-Grilled Seabass Fillet
Saffron Fennel Cream, Samphire, Confit Garlic
Dry-Aged Ribeye Tagliata
Smoked Salt, Roasted Padron peppers, Herb butter
Aged Cauliflower Steak (GF) (VG)
Truffle Romesco, Chimichurri Gremolata

D E S S E R T
Coco & Pineapple (VG) GF)
Coco Pannacotta, Pineapple Salsa
Raspberry & Passionfruit Pornstar Pavlova (GF)
Strawberries & Cream
Strawberry Sorbet, Chantilly Cream, Meringue, Basil

€55 per guest
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DEIÀ  MENU - LARGE GROUP CLASS IC  S IT-DOWN
The Deià Menu offers a classic three-course dining experience, ideal for larger groups. With shared starters 
and
desserts served to the table, and individually chosen mains, it showcases some of  the most loved dishes from
Origin. To streamline service, only the mains require a pre-order.  Minimum 16 guests.

Sample Menu:

S H A R I N G  S T A R T E R S
Foccacia & Ali Oli
Olive Oil, Olives
Lamb Croquettes
Yogurt & Tahini Dip
Palma Gin & Tonic Cured Salmon (GF)
Pickled Cucumber, Horseradish & Yoghurt
Dynamite Prawn Cocktail
Tempura Prawns, Dynamite Mayo, Crisp Salad
Heirloom Tomato & Burrata Salad
Basil oil, dried olives, local wild herbs

M A I N  C O U R S E
Grilled Dukkah Spiced Chicken Breast
Free Range Chicken Breast, Herb Mash, Green Bean Salad, Lemon dressing
Charcoal-Grilled Seabass Fillet
Saffron Fennel Cream, Samphire, Confit Garlic
Dry-Aged Ribeye Tagliata
Smoked Salt, Roasted Padron peppers, Herb butter
Roasted Cauliflower Steak (GF) (VG)
Truffle Romesco, Chimichurri Gremolata

S H A R I N G  D E S S E R T S
Red Berry Cheesecake
Vannila Cheesecake, Fresh Berries, Strawberry Coulis
Raspberry & Passionfruit Pornstar Pavlova
Meringue, Passionfruit, Vanilla, Raspberries, Almonds

€55 per guest

MENUS  | ORIGIN PALMANOVA EVENTS 2026 | BACK TO CONTENTS



MENU CLASSIC

White Tomato & Lemongrass Shot
Our Farm Grown Tomatoes, Served Chilled
Charcuterie Cups
Spanish Meats, Cheeses, Fruits, And Crackers
Watermelon Cubes
Black Olive Dust, Mint Oil
Chicken Satay Skewers
Toasted Peanuts, Coriander & Lime
Tempura Prawn
Avocado, Wakame & Dynamite Mayo
Mallorcan Lamb Croquettes
Rosemary, Yogurt Tahini Dip

A d d O r i g i n S l i d e r s Fo r € 8 p p
Origin Beef  Slider (2uts)
Cheese, Lettuce & Spicy Burger Sauce

A d d M i n i B a o B u n s Fo r € 8 p p
Mini Duck Bao Buns(2uts)
Glazed Duck, Pickled Cucumber, Hoisin

€34 per guest

MENU PLUS

White Tomato & Lemongrass Shot
Our Farm Grown Tomatoes, Served Chilled
Charcuterie Cups
Spanish Meats, Cheeses, Fruits, And Crackers
Steak & Padron Skewer
Served With Chimichurri Dipping Sauce
Portobello Mushroom Sliders
Grilled Mushroom, Smoky Aioli, Nini Vegan Brioche
Salmon Tartare
Ponzu Sauce, Coriander And Sesame
Chicken Satay Skewers
Toasted Peanuts, Coriander & Lime

A d d O r i g i n S l i d e r s Fo r € 8 p p
Origin Beef  Slider (2uts)
Cheese, Lettuce & Spicy Burger Sauce

A d d M i n i B a o B u n s Fo r € 8 p p
Mini Duck Bao Buns(2uts)
Glazed Duck, Pickled Cucumber, Hoisin

€39 per guest
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SKEWERS  &  SMALL PLATES  BUFFET  MENU
Our Skewers & Bites menu is a perfect offering for larger groups looking for a more casual drinks and finger-food 
reception, all freshly made on the day of  your event. Served before 7.30pm. Minimum 20 guests.



NIBBLES

White Tomato & Lemongrass Shot
Our Farm Grown Tomatoes, Served Chilled
Charcuterie Cups
Spanish Meats, Cheeses, Fruits, And Crackers
Mallorcan Lamb Croquettes
Rosemary, Yogurt Tahini Dip

€15 per guest

LATE NIGHT SNACK

Bacon Rolls
Selection of  Mixed Empanadas
Mini Arancini 
Truffle Mushroom, Saffron Aioli

€10 per guest

DESSERTS

Mini Lemon Meringue Tarts
Mini Eton Mess
Coconut Rice Pudding, Pineapple Salsa

€10 per guest
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BUFFET  ADD-ONS  
To complement our Skewers & Small Plates Menus, we offer a selection of  lighter nibbles, indulgent desserts, and 
optional add-ons to enhance.
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AUTHENT IC  PAELLA &  
SANGRIA  E XPER IENCE 
Enjoy your own private terrace overlooking the sea 
and immerse yourself  in a truly Spanish experience 
with live paella show cooking. This exclusive setting 
is ideal for a relaxed gastronomic celebration featuring 
authentic paella, sangría, and free-flowing beer and wine. 
 
Sit back in the sunshine with friends as our master paellero 
prepares a vibrant feast against the stunning backdrop of  the 
Mediterranean. Minimum 16 guests.

P  A  E  L  L  A
Live Show Cooking Paella
Choice of  Two: Seafood, Chicken, Mixed or Vegetarian
Served with Foccacia and Ali Oli

D  R  I  N  K  S
Welcome Glass of  Red Wine Sangria
Freeflowing Beer, Wine, Water included (2hrs)

from €60 per guest
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ROOFTOP BRUNCH
Brunch on a rooftop terrace is the ultimate day-time activity for any visitor to Mallorca. Tuck into perfectly poached 
eggs overlooking Palmanova bay to a soundtrack of  rooftop vibes. Great for celebrations of  all kinds, your guests 
will be impressed. Minimum 8 Guests. 

W E L C O M E  D R I N K
Aperol Spritz

W E L C O M E  A P P E T I Z E R
Fresh Fruit Skewer

M A I N  C O U R S E
Eggs Benedict
Poached Organic Eggs, Spanish Serrano Ham, Hollandaise Sauce, Toasted Muffin
Eggs Verdant
Poached Organic Eggs, Garden Greens, Hollandaise Sauce, Toasted Muffin

D E S S E R T
Mini Eton Mess
Strawberries, Meringue, Ice Cream, Whipped Cream

D R I N K S
2 hours of  Free-flowing Cava, Mimosas, Beer, Soft Drinks, Water

€42 per guest



CASH BAR

Local and imported beers | from 5€
House wine by the glass | from 5.5€
Select cocktails | from 10€
Spirit & Mixers | from 10€
Soft Drinks | from 3 €

PACKAGED BAR

Beer, Wine, Soft 
Estrella, La Seca (Verdejo), Goru Rosado (Garnacha), Rubi Ne-
gre Fusta (Syrah, Cabernet Sauvignon), Soft Drinks
2hrs | 20pp     3hrs | 26pp

Beer, Wine +, Cava, Soft Drinks 
Estrella, La Gabacha (Sauvignon Blanc), Pigoudet Premiere 
(Cotes de Provence), Bela (Tempranillo), Cava, Soft Drinks, 
2hrs | 26pp      3hrs | 32pp

Beer, Wine, Spirits, Soft Drinks 
Estrella, La Seca (Verdejo), Goru Rosado (Garnacha), Rubi Ne-
gre Fusta (Syrah, Cabernet Sauvignon) Gin MG, Trigo Limpo 
Vodka,
Santisima Trinidad 3 Rum, Jack Daniels
2hrs | 40pp     3hrs | 50pp

Beer, Wine, Spirits, Cocktails, Soft Drinks 
Estrella, La Gabacha (Sauvignon Blanc), Pigoudet Premiere 
(Cotes
de Provence), Bela (Tempranillo) Gin MG, Trigo Limpo Vodka,
Santisima Trinidad 3 Rum, Jack Daniels, (example cocktails:) 
Aperol Spriz, Strawberry Daquiri, Bramble
2hrs | 50pp     3hrs | 60pp

WELCOME DR INKS
Start the party off  right by offering your guests a 
welcome drink. It’s a warm, celebratory gesture that 
sets the tone for the event and is great for photos.

GLASS OF CAVA or BEER -  €5.5 per guest
GLASS OF PROSECCO or BEER  - €6 per guest
GLASS OF CHAMPAGNE - €18 per guest
APEROL SPRITZ  - €10 per guest 

DRINKS  TOKENS

Our drink tokens offer a convenient and cost-effective 
way to provide beverages for your guests, helping you 
manage your budget with ease while still creating a 
memorable experience.

GLASS OF HOUSE WINE, BEER, CAVA, SOFT 
DRINKS 
€5 per token

SELECT COCKTAILS, HOUSE SPIRIT & MIXER, 
GLASS OF HOUSE WINE
€10 per token
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PAYMENT TERMS  &  CON-
DIT IONS
All prices listed include IVA at 10%. Prices and menus are 
subject to change. Seated diners of  over 8 guests will have a 
10% service charge.
A 50% deposit is required to confirm your booking, with full 
payment due four weeks prior to the event. 

Refunds vary depending on how far in advance cancellations 
are made, and once the deposit is received, package pricing is 
fixed. 
In the event of  a full cancellation of  your booking, refunds 
are provided according to the timing of  the cancellation:
◊	 6 months or more before the event date: 100% of  all 

monies paid will be refunded, minus a €200 cancellation 
fee.

◊	 Between 6 months and 2 months before the event date: 
50% of  all monies paid will be refunded.

◊	 Between 2 months and 4 weeks before the event date: 
25% of  all monies paid will be refunded.

◊	 Within 4 weeks of  the event date: no refund will be 
issued.

Adverse Weather & Unforeseen Circumstances: 
Origin Palmanova Rooftop Terrace is an outdoor venue. If  
extreme weather or circumstances beyond our control make 
the event unsafe or impossible, we may offer a rescheduled 
date (up to 365 days later) at the agreed price, or a full refund 
of  any amounts paid.

Full terms are available at http://originpalmanova.com/
hireterms.pdf  

Payment of  the deposit constitutes full acceptance of  these 
terms.
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NUESTROS  ESPACIOS
Origin Palmanova Rooftop Terrace se encuentra a 25 km del 
Aeropuerto de Palma y a tan solo 20 minutos en coche desde 
la ciudad de Palma. Estamos ubicados en el corazón de Calvià, 
rodeados de populares complejos vacacionales y hoteles. 
Origin es un espacio amplio y versátil, distribuido de forma 
natural en tres distintas terrazas. Cada una ofrece una atmós-
fera, un tamaño y unas características únicas.

Hemos tenido el placer de acoger numerosas celebraciones 
especiales: fiestas preboda y postboda, compromisos, cum-
pleaños, exposiciones, cine al aire libre y cenas corporativas. 

¿Buscas una celebración vibrante con comida, músi-
ca en vivo, globos y champán? Lo organizamos todo. 
¿Prefieres algo más informal con aperi-
tivos y barra de pago? También es posible. 
 
Trabajamos con wedding planners, coordinadores de grupos 
y proveedores de eventos. Visita nuestra página de contacto 
o escríbenos a 
events@originpalmanova.com.

ABOUT OUR VENUE  | ORIGIN PALMANOVA EVENTS 2026 | BACK TO CONTENTS

mailto:events%40originpalmanova.com.?subject=




MAIN TERRACE
Ubicada entre el Oasis Patios y la terraza Kalodromo, 
nuestra terraza principal es el corazón de Origin Pal-
manova: una joya escondida que combina con elegan-
cia la estética balinesa y mediterránea. 

Dispone de una barra completa para servir nuestros 
cócteles innovadores en nuestra terraza con lujosas 
vistas a la bahía y a las majestuosas montañas.

Es el espacio perfecto para celebraciones a gran escala, 
donde tus invitados podrán disfrutar de la belleza nat-
ural y privacidad en un entorno único. 

Capacidad:
De pie: máximo 155 personas
Sentados: máximo 100 personas

Incluye
◊	 Vistas al mar en primera línea
◊	 Barra
◊	 Aseo
◊	 Sistema de sonido
◊	 Entrada exclusiva
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KALODROMO TERRACE
Con vistas privilegiadas en primera línea, la Terraza 
Kalodromo ofrece una panorámica ininterrumpi-
da de las aguas turquesa y las colinas mediterráneas 
cubiertas de pinos. Es nuestra segunda terraza más 
grande, ideal para grupos de entre 30 y 90 personas. 
 
Este espacio exclusivo cuenta con zonas al aire libre 
y cubiertas, entrada independiente, sistema de sonido, 
barra privada y está conectado a la terraza principal 
por un corto puente. Kalodromo combina sofisticación 
y estilo informal, y es uno de los espacios privados más 
solicitados del suroeste de Mallorca.

Capacidad:
De pie: máximo 100 personas
Sentados: máximo 50 personas

Incluye
◊	 Vistas al mar en primera línea
◊	 Barra
◊	 Aseo
◊	 Sistema de sonido
◊	 Entrada exclusiva
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OAS IS  PAT IO
Elevado sobre el bullicio del paseo marítimo, este es-
pacio privado es un auténtico oasis oculto, con techo 
natural sombreado, plantas colgantes y un concepto de 
espacio abierto que enmarca las vistas al Mediterráneo. 
 
Perfecto para un ambiente más íntimo, el Oasis Patio 
acoge grupos de hasta 40 personas. Ideal para quienes 
desean exclusividad en un entorno más reducido, sin 
renunciar a las vistas al mar y al entorno natural que 
caracteriza a Origin Palmanova.

Capacidad:
De pie: máximo 40 personas
Sentados: máximo 36 personas

Incluye
◊	 Espacio semi-privado
◊	 Impresionantes vistas al mar Includes:
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En Origin Palmanova, prometemos que tu evento sea 
excepcional. Explora nuestros menús, añade experien-
cias pensadas para tu grupo y deja que cada momento 
fluya naturalmente hacia la celebración que siempre has 
imaginado. Nuestros paquetes de boda están diseñados 
para que disfrutes con tranquilidad: tú disfrutas de cada 
instante, y nosotros nos ocupamos de todo lo demás.

Para que su celebración sea aún más única, ofrecemos 
una variedad de mejoras opcionales para personalizar su 
espacio: decoración personalizada para la ceremonia, es-
tilismo floral, músicos en directo, oficinantes, mejoras del 
menú a medida, cócteles exclusivos, maridajes de vinos 
premium, recomendaciones de fotografía y vídeo, y en-
tretenimiento seleccionado para elevar su evento. Cada 
detalle puede adaptarse para reflejar su estilo personal.

EJEMPLO DE PAQUETE PRE-BODA
◊	 Cóctel de bienvenida – Cerveza y vino (60 minutos)
◊	 Ceremonia en nuestra terraza frente al mar
◊	 Hora del cóctel (60 minutos)
◊	 Cena de tres platos posterior a la boda
◊	 Cerveza, vino y refrescos durante la cena (90 minutos)
◊	 Brindis con cava
◊	 Servicio de corte de tarta
◊	 Mesas y sillas
◊	 Decoración sencilla de mesas
◊	 Coordinador el día del evento
◊	 Equipo de sala dedicado
◊	 Montaje y desmontaje completos

€4.250 para hasta 25 invitados

CELEBRANTE

Trabajamos con un grupo de celebrantes profesionales 
de confianza, que pueden dirigir tu boda o ceremonia 
con calidez, autenticidad y un toque personalizado. Cada 
celebrante ha sido cuidadosamente seleccionado por su 
experiencia, estilo y capacidad para crear momentos sig-
nificativos. Una vez elijas la fecha y el tipo de ceremonia, 
te asignaremos aquellos celebrantes cuyo enfoque mejor 
se adapte a tu visión.

DECORACIÓN

Para dar vida a tu celebración, ofrecemos una amplia 
gama de opciones de decoración y estilo, pensadas para 
complementar tu temática y realzar tu espacio. Nuestro 
equipo puede proporcionar:
◊	 Señalización elegante – carteles de bienvenida, 

paneles de ceremonia, indicaciones y más
◊	 Decoración de sillas
◊	 Distribución de mesas y montaje – cubertería, 

manteles, runners, velas y centros de mesa cuida-
dosamente seleccionados

◊	 Florales – desde ramos y prendidos hasta arcos 
ceremoniales, arreglos de mesa e instalaciones 
florales a medida

MÚSICA Y ENTRETENIMIENTO

La música marca el tono y da vida a su ceremonia y 
celebración. Trabajamos con un grupo seleccionado de 
músicos talentosos que pueden actuar en directo du-
rante la ceremonia, la hora del cóctel o la recepción. 
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WEDDINGS  &  VOW  RENEWALS



Celebre los momentos previos y posteriores a su boda 
con estilo en Origin Palmanova Rooftop. Nuestro espa-
cio ofrece un ambiente mediterráneo relajado y elegante 
para bebidas de bienvenida, brunches pre-boda o celebra-
ciones del “Día 2”. Con impresionantes vistas de la bahía 
de Palmanova, usted y sus invitados podrán disfrutar de 
cada momento especial antes y después de su gran día.

E JEMPLO DE PAQUETE PRE-BO-
DA

◊	 Bebida de bienvenida
◊	 Skewers & Small Plates Buffet

Chupito de Tomate Blanco y Lemongrass
Tomates de Nuestra Finca, Servido Frío
Copa de Charcutería
Embutidos y Quesos Españoles, Frutas y Crackers
Cubos De Sandía
Polvo de Aceituna Negra, Aceite de Menta
Brochetas De Pollo Satay
Cacahuetes Tostados, Cilantro y Lima
Langostino En Tempura
Aguacate, Wakame y Mayonesa Dynamite
Croquetas De Cordero Mallorquín
Romero y Salsa De Yogur Con Tahini

◊	 Equipo dedicado de atención al cliente

€39 por persona

FLEXIBILIDAD EN LAS BEBIDAS  

Le facilitamos adaptar la experiencia de la barra 
a su celebración. Puede ofrecer fichas de bebida 
para cada invitado, un open bar o establecer un 
presupuesto fijo para su grupo; la elección es suya. 
Esta flexibilidad le permite controlar su presupuesto 
mientras garantiza que sus invitados disfruten al máximo.

MÚSICA Y ENTRETENIMIENTO

La música marca el ambiente y da vida a su celebración. Puede 
proporcionarnos su propia lista de reproducción o utilizar 
nuestras playlists seleccionadas por DJs reconocidos. 
Si prefiere música en directo, trabajamos con una 
selección de músicos talentosos que pueden actuar 
durante la ceremonia, la hora del cóctel o la recepción, 
ayudando a crear la atmósfera perfecta en cada momento.
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F IESTAS  PRE  Y POST BODA



MENÚ VALLDEMOSSA

Nuestro Menú Valldemossa es un menú que incluye algunos 
de nuestros platos más populares y elegantes de Origin. Es 
un menú creado para compartir, los distintos platos se colo-
carán en el centro de cada mesa para que los invitados dis-
fruten juntos, sin necesidad de elegir opciones individuales de 
antemano. Mínimo de comensales: 8.

Menú Ejemplo

U N A  S E L E C C I Ó N  D E  P L A T O S 

P A R A  C O M P A R T I R 
Pan Focaccia Y Ali Oli 
Aceitunas, Ali Oli y Aceite de Oliva
Fake Tartare (Vg)

Tartar de Tomate, Chips de Yuca, Alcaparrones
Salmón Curado En Gin “Palma” (Gf)

Pepino en Escabeche, Rábano Picante y Yogur
Pimientos De Padrón (Vg) 
Espolvoreados con Sal D’es Trenc y Aceite De Oliva
Alitas De Pollo Al Chipotle
Granada, Cilantro y Lima
Tempura Prawns
Mayonesa Picante, Wakame, Aguacate
Mousse De Queso De Cabra 
Remolacha, Rábano, Apio, Brotes Verdes y Vinagreta De Frambuesa
Solomillo De Ternera
Solomillo Español Fileteado, Salsa De Pimienta y Cebolla Crujiente

P O S T R E 
Selección De Postres Caseros Para Compartir Del Chef

B E B I D A S
Agua Con Y Sin Gas Incluida 

€55 por persona
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SÓLLER - E XPER IENCIA  UNICA
Nuestro menú Sóller es la opción más tradicional de comida, incluye algunos de los platos más 
populares de Origin y ofrece una experiencia gastronómica de tres platos. Cada invitado podrá 
elegir un entrante, un plato principal y un postre. Se requiere anticipo y confirmación de los 
platos seleccionados para cada comensal.
Mínimo de comensales: 8 – 35 

Menú Ejemplo

P R I M E R  P L A T O
Alitas De Pollo Al Chipotle
Granada, Cilantro Y Lima 
Salmón Curado En Gin “Palma” (Gf)
Pepino en Escabeche, Rábano Picante y Yogur
Cóctel de Gambas Dinamita 
Gambas en Tempura, Lechuga Iceberg, Mayonesa Picante
Fake Tartare (Vg) 
Tartar de Tomate, Chips de Yuca, Alcaparrones

S E G U N D O  P L A T O
Todos los platos principales se sirven con guarniciones para compartir:
Tabulé de granos antiguos | Verduras de temporada asadas al fuego | Terrina de patata al romero
Pechuga De Pollo Con Dukkah
Pechuga de Pollo Campero, Puré de Patata, Ensalada de Judías Verdes, Aliño de Limón
Lomo De Lubina A La Brasa
Crema de Hinojo Al Azafrán, Salicornia, Ajo Confitado	
Tagliata de Entrecot Madurado
Sal Ahumada, Pimientos de Padrón asados, mantequilla de hierbas
Steak de Coliflor Madurada (GF) (VG)
Romesco de Trufa, Gremolata de Chimichurri

P O S T R E S
Coco y Piña (VG) GF) 
Panna Cotta de coco, Salsa de Piña
Pavlova Pornstar de Frambuesa y Fruta de la Pasión  (GF)	
Fresasa con Nata
Sorbete de Fresa, Crema Chantilly, Merengue, Albahaca

€55 por persona
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DEIÀ  MENU - COMIDA CLÁS ICA , PARA GRUPOS
El Menú Deià ofrece una experiencia clásica de tres tiempos, ideal para grupos grandes. Los entrantes y pos-
tres se sirven para compartir, mientras que cada comensal elige su plato principal individual. Incluye algunos 
de los platos más apreciados de Origin. Para facilitar el servicio, solo se requiere reserva anticipada del plato 
principal. Tamaño del grupo: 16 o más

Menú Ejemplo

E N T R A N T E S  P A R A  C O M P A R T I R
Focaccia Y Alioli
Aceite de Oliva y Aceitunas
Croquetas De Cordero
Salsa de Yogur y Tahini
Salmón Curado En Gin “Palma” (Gf)
Pepino en Escabeche, Rábano Picante y Yogur
 empura Prawns
Mayonesa Picante, Wakame, Aguacate
Ensalada De Tomates Antiguos Y Burrata 
Aceite de Albahaca, Aceitunas Secas, Hierbas Silvestres Locales

S E G U N D O  P L A T O
Todos los platos principales se sirven con guarniciones para compartir:
Tabulé de granos antiguos | Verduras de temporada asadas al fuego | Terrina de patata al romero
Pechuga De Pollo Con Dukkah
Pechuga de Pollo Campero, Puré de Patata, Ensalada de Judías Verdes, Aliño de Limón
Lomo De Lubina A La Brasa
Crema de Hinojo Al Azafrán, Salicornia, Ajo Confitado	
Tagliata de Entrecot Madurado
Sal Ahumada, Pimientos de Padrón asados, mantequilla de hierbas
Steak de Coliflor Madurada (GF) (VG)
Romesco de Trufa, Gremolata de Chimichurri

P O S T R E S  P A R A  C O M P A R T I R
Cheesecake de Frutos Rojos
Cheesecake de Vainilla, Frutos Rojos Frescos, Culis de Fresa
Pavlova Pornstar de Frambuesa y Fruta de la Pasión  (GF)

€55 por persona
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MENÚ CLÁSICO

Chupito de Tomate Blanco y Lemongrass
Tomates de Nuestra Finca, Servido Frío
Copa de Charcutería
Embutidos y Quesos Españoles, Frutas y Crackers
Cubos De Sandía
Polvo de Aceituna Negra, Aceite de Menta
Brochetas De Pollo Satay
Cacahuetes Tostados, Cilantro y Lima
Langostino En Tempura
Aguacate, Wakame y Mayonesa Dynamite
Croquetas De Cordero Mallorquín
Romero y Salsa De Yogur Con Tahini

Añade Mini Hamburguesas – 8€pp
Origin Beef  Sliders
Con Queso, Lechuga y Salsa Especial Picante

Añade Mini Bao Buns – 8€pp
2 Uds de Bao de Pato Glaseado
Pepino Encurtido y Salsa Hoisin

€34 por persona

MENÚ PLUS

Chupito de Tomate Blanco y Lemongrass
Tomates de Nuestra Finca, Servido Frío
Copa De Charcutería
Embutidos y Quesos Españoles, Frutas y Crackers
Brocheta de Solomillo y Pimientos De Padrón
Acompañada de Salsa Chimichurri
Mini Hamburguesas de Portobello
Champiñón a la Parrilla, Alioli Ahumado, Pan Brioche Vegano Nini
Tartar De Salmón
Salsa Ponzu, Cilantro y Sésamo
Brochetas De Pollo Satay
Cacahuetes Tostados, Cilantro y Lima

Añade Mini Hamburguesas Origin – 8€pp
Origin Beef  Sliders
Con Queso, Lechuga y Salsa Especial Picante

Añade Mini Bao Buns – 8€pp
2 Uds de Bao de Pato Glaseado
Pepino Encurtido y Salsa Hoisin

€39 por persona

MENUS  | ORIGIN PALMANOVA EVENTS 2026 | BACK TO CONTENTS

SKEWERS  &  B ITES  BUFFET  MENUS
Nuestro menú de Brochetas y Bocados es la opción ideal para grupos grandes que buscan un cóctel informal con 
picoteo, todo preparado fresco el mismo día del evento. Mínimo de comensales: 20.



PICOTEO        € 15PP
Chupito de Tomate Blanco y Lemongrass 
Tomates De Nuestra Finca, Servido Frío
Charcuterie Cups
Embutidos y Quesos Españoles, Frutas y Crackers
Croquetas de Cordero Mallorquín
Romero y Salsa De Yogur Con Tahini

TENTEMP IÉ  NOC TURNO         € 10PP
Bocadillos de Bacon 
Selección de Empanadas Variadas
Mini Arancini 
De setas trufadas con alioli de azafrán 

POSTRES         € 10PP

Mini Tartaletas De Limón y Merengue 
Mini Eton Mess 
Arroz Con Leche de Coco y Salsa de Piña
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BUFFET  ADD-ONS  
Para complementar nuestros menús de Brochetas y Bocados, ofrecemos una selección de aperitivos ligeros, postres 
deliciosos y complementos opcionales para realzar la experiencia.
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BRUNCH CON V ISTAS  AL MAR
Disfrutar de un brunch en una terraza con vistas es la actividad 
diurna por excelencia para cualquier visitante en Mallorca. Saborea 
unos huevos pochados perfectos con vistas a la bahía de Palmanova, 
acompañado de un ambiente relajado con música y estilo rooftop. 
Ideal para celebraciones de todo tipo—tus invitados quedarán en-
cantados. 
 
Mínimo de comensales: 16 

C O P A  D E  B I E N V E N I D A
Aperol Spritz

A P E R I T I V O
Brocheta de Fruta Fresca

P L A T O  P R I N C I P A L
Huevos Benedict
Huevos Ecológicos Pochados, Jamón Serrano Español, Salsa Holandesa, Muffin 
Tostado
Huevos Verdant
Huevos Ecológicos Pochados, Verduras de Temporada Salsa Holandesa, Muffin 
Tostado

P O S T R E
Mini Eton Mess
Fresas, Merengue, Helado, Nata Montada

B E B I D A S
2 Horas De Cava, Mimosas, Cerveza, Refrescos Y Agua Sin Límite

€42 por persona
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AUTÉNT ICA E XPER IENCIA  
DE  PAELLA Y SANGRIA  
Disfruta de una terraza privada con vis-
tas al mar y sumérgete en una auténtica experien-
cia española con show cooking en directo de paella. 
Este entorno exclusivo es ideal para un evento gastronómico que 
incluye paella tradicional, sangría y cerveza y vino sin límite. 
Relájate al sol con tus amigos mientras nuestro maestro paellero 
prepara un festín delicioso con el mar Mediterráneo como telón 
de fondo.

P A E L L A
Show Cooking en Directo de Paella  
A Elegir Dos Opciones: Marisco, Pollo, Mixta o Vegetariana 
Servida con Focaccia y Alioli

B E B I D A S
Copa De Bienvenida de Sangría De Vino Tinto
Cerveza, Vino y Agua Sin Límite Incluidos (2 Horas)

de €60 por persona



BAR CON PAGO INDIV IDUAL 
(CASH BAR)
Cervezas locales e importadas | desde 5 €
Vino de la casa por copa | desde 5,5 €
Cócteles selectos | desde 10 €
Licores y combinados | desde 10 €
Refrescos | desde 3 €
Packaged Bar

BAR POR PAQUETES
 
Cerveza, vino y refrescos
Estrella, La Seca (Verdejo), Goru Rosado (Garnacha), Rubi 
Negre Fusta (Syrah, Cabernet Sauvignon), refrescos
2 horas | 20 €/persona  3 horas | 26 €/persona 
 
Cerveza, vino + cava y refrescos
Estrella, La Gabacha (Sauvignon Blanc), Pigoudet Premiere 
(Côtes de Provence), Bela (Tempranillo), Cava, refrescos
2 horas | 26 €/persona  3 horas | 32 €/persona 
 
Cerveza, vino, licores y refrescos
Estrella, La Seca (Verdejo), Goru Rosado (Garnacha), Rubi Ne-
gre Fusta (Syrah, Cabernet Sauvignon) Gin MG, Trigo Limpo 
Vodka, Santísima Trinidad 3 Rum, Jack Daniels
2 horas | 40 €/persona  3 horas | 50 €/persona 
 
Cerveza, vino, licores, cócteles y refrescos
Estrella, La Gabacha (Sauvignon Blanc), Pigoudet Pre-
miere (Côtes de Provence), Bela (Tempranillo), Gin MG, Tri-
go Limpo Vodka, Santísima Trinidad 3 Rum, Jack Daniels 
Ejemplos de cócteles: Aperol Spritz, Strawberry Daiquiri, Bram-
ble
2 horas | 50 €/persona  3 horas | 60 €/persona

BEBIDAS DE BIENVENIDA

Comience la celebración ofreciendo a sus invitados 
una bebida de bienvenida. Es un gesto cálido y festivo 
que marca el tono del evento y es perfecto para fotos. 
 
Copa de cava o cerveza embotellada – 5,5 €/persona
Copa de prosecco o cerveza embotellada – 6 €/person
Copa de champagne – 18 €/persona
Aperol Spritz – 10 €/persona

FICHAS DE BEBIDA

Nuestras fichas de bebida ofrecen una forma práctica 
y económica de proporcionar bebidas a sus invitados, 
ayudándole a gestionar el presupuesto sin renunciar 
a una experiencia memorable.
 
Copa de vino de la casa, cerveza, cava o refresco – 5 € 
por ficha 
 
Cócteles selectos, licor de la casa con mezclador o 
copa de vino de la casa – 10 € por ficha
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PAQUETES  DE  BARRA LIBRE



DAWN & CHRIS  | WEDDING | AUGUST 2025

“We chose Origin for my 50th and also surprise wedding as we could instantly tell the location, atmosphere, 
staff  friendliness and efficiency, quality of  food and drinks was exactly what we wanted to share with our best 
friends and family. The night was perfect. Mark and the team ensured every little detail was taken care of  and 
made it memorable for all involved. Thank you so much Mark. Everyone else, you need to come here!”

NICOLE & MICHAEL |  POST WEDDING | SEPTEMBER 2025

“It was really important that we gave the team at Origin the credit they deserve. We booked here for our post 
wedding event back in September for appox 100 people. From the second we contacted Origin Mark was 
incredibly helpful and facilitating. He was extremely efficient with responses and nothing we wanted was a 
big deal. 

The place is absolutely perfect for an event with lots of  spaces and amazing views. We had finger food for all 
our guests and the quality was excellent, everyone was absolutely raving about the food. The staff  on the night 
were so friendly and helpful, they couldn’t have done more for us. “

LOUISE | B IRTHDAY CELEBRATION | MAY 2025

“I was lucky enough to have my 30th Birthday party at Origin. The organisation and communication lead-
ing up to the event was brilliant and the night was perfect. The decor is beautiful and the views even better. 
Their signature cocktails are amazing and the drinks in general served well and good quality while not over-
charging. They catered for us with a tapas style buffet which was served on small individual dishes which 
was perfect for everyone. The staff  were attentive, professional and friendly! Thank you to all the team for 
hosting my birthday!”
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TEST IMONIES



TÉRMINOS  Y CONDIC IONES  DE  
PAGO

Se requiere un depósito del 50 % para confirmar su reserva, siendo el pago 
completo obligatorio cuatro semanas antes del evento. 

Los reembolsos varían según la antelación con la que se realice la cancel-
ación y, una vez recibido el depósito, el precio del paquete queda fijado.
 
En caso de cancelación total de la reserva, los reembolsos se realizarán 
según la fecha de cancelación:
◊	 Con 6 meses o más de antelación a la fecha del evento: se reembolsará el 

100 % de todas las cantidades pagadas, menos una tarifa de cancelación 
de 200 €.

◊	 Entre 6 y 2 meses antes de la fecha del evento: se reembolsará el 50 % 
de todas las cantidades pagadas.

◊	 Entre 2 meses y 4 semanas antes de la fecha del evento: se reembolsará 
el 25 % de todas las cantidades pagadas.

◊	 Dentro de las 4 semanas previas a la fecha del evento: no se realizará 
ningún reembolso.

Condiciones meteorológicas adversas y circunstancias imprevistas
 
La terraza Origin Palmanova Rooftop es un espacio al aire libre. Si el clima 
extremo o circunstancias fuera de nuestro control hacen que el evento sea 
inseguro o imposible de realizar, podemos ofrecer una nueva fecha (hasta 
365 días después) al precio acordado, o un reembolso completo de las canti-
dades pagadas. 
 
Los términos completos están disponibles en: http://originpalmanova.com/
hireterms.pdf  
 
El pago del depósito constituye la aceptación total de estos términos.
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